ONBOARD
ON SHORE

excellence in pasdy catering

Brunch of Lunch op De Rotterdam

Indien uw voorkeur uitgaat naar een stijlvolle bijeenkomst dan kunt u denken aan de organisatie van een brunch- of
lunchbuffet. Stem uw zaalkeuze af op gewenste ambiance en het aantal gasten dat u wenst uit te nodigen.

Onze zaalsuggestie: Smoking Room (max. 80 personen)

Aansluitend aan een circa 30 minuten durende ontvangst waar tafelgarnituren worden gepresenteerd neemt u plaats aan
feestelijk gedekte tafels. Afhankelijk van uw wensen wordt een drie gangen lunch geserveerd of wordt een brunchbuffet
in“drie bedrijven” gepresenteerd (koude gerechten, warme gerechten, dessertbuffet). Onze sommelier helpt u met het
uitkiezen van een bij de menu's passend wijnarrangement. De lunch wordt besloten met een kopje koffie of thee.

Dranken
Koffie | Thee | Warme Chocolade melk | Melk
Jus d’orange | Mineraalwater | Pepsi Cola | Sisi Sinas | 7Up | Lipton's Ice Tea

Soep

Consommé Henry IV | Consommé Aurore |

Broodsoorten
Parijse croissants | Knapperige fantasie broodjes | Verschillende luxe broodsoorten | Franse Baguettes |
Beschuit | Roggebrood | Knackebrod | Toast |

Visgerechten
A la minute getrancheerde gerookte zalm met créme fralche en zalmeitjes | Marbré van gerookte aalfilet, groene kruiden
en citroen | Stellendamse garnalen salade |

Vleesgerechten
Gerookte Barneveldtse kipsalade met nootjes en rozijnen | Kalfsrollade gevuld met gewelde pruimedanten |
Gerookte Rib Eye met mango chutney | Assortiment Charcutterie |

Vegetarisch
Caprese salade | Waldorfsalade met walnoten,verse vruchten en selderie | Kaasplank met Nederlandse kaassoorten
druiven ennoten |

Zoet

Vruchtenconfitures |Cereals met melk en yoghurt |

Warme gerechten
Scrambled eggs | Gebakken bacon | Gebakken Engelse worstjes | Ham van 't been met zachte kruidensaus |

Nagerechten:
Verse fruitsalade met geslagen room | Diverse soorten vruchten en chocolademousses | Open vruchten gebak

Arrangementsprijs

e Zaalhuur voor dit arrangement afhankelijk van de gekozen zaal, dag en tijdstip.
e Cateringarrangement € 49,50 per persoon op basis van minimaal 50 gasten
e Meerprijs: Prosecco Frizzante Veneto 071, per glas € 5,50

e Alle tarieven zijn inclusief B.T.W. 3¢ Katendrechtse Hoofd 25

e Alle tarieven zijn inclusief Embarkation Tickets 3072 AM Rotterdam

¢ Rondleidingen additioneel mogelijk vanaf € 10,00 per persoon [Zie voor verdere informatie www.iéf)éi}%ffé&ﬁéér@ﬂhgom]
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